
 
 

Golf Flühli AG, Sarah und Jörg Zihlmann, 
 

 Kurzenhütten 1, 6173 Flühli, 079 488 12 53, info@gcfs.ch, www. gcfs.ch 

 

 
 

 
 
 
 

Menüvorschläge Winter 2021/2022 
Gast Hoof 18 Flühli 

 
 

“Der Klassiker“ 
 
Bunt gemischte Salatschüssel zum selber Schöpfen  
*** 
Fondue Chinoise mit Rind, Schwein, Poulet und Lachs à discrétion 
Dazu servieren wir Reis und Pommes Frites, sowie diverse hausgemachte Saucen und 
andere Kleinigkeiten (Tomaten, Gurken, Oliven, etc.) 
*** 
Eiercognac Glace mit einem Schuss Eierlikör     CHF 49.00 
 
 
“FIGUGEGL“ 
 
Bunt gemischte Salatschüssel zum selber Schöpfen 
*** 
Käsefondue von der Käserei Oberberg oder der Klusenkäserei  à discrétion 
*** 
Sorbet Dreierlei         CHF 38.00 
 
Fondue ohne Vor- und Nachspeise       CHF 26.00 
 
 
“und nochmals Käse“ 
 
Bunt gemischte Salatschüssel zum selber Schöpfen 
*** 
Raclette à discrétion 
*** 
Zwätschge Lisi          CHF 39.00 
 
Raclette à discrétion ohne Vor- und Nachspeise    CHF 27.00 
Raclette inkl. Tischgrill mit Vor- und Nachspeise    CHF 49.00 
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“Immer wieder gerne…“ 
 
Bunt gemischte Salatschüssel zum selber Schöpfen 
***                      
Spaghetti Plausch à discrétion mit drei verschiedenen Saucen    
***   
Heisse Beeren mit Vanilleglace       CHF 35.00 
 
Spaghetti Plausch ohne Vor- und Nachspeise      CHF 23.00 
 
 
 
“Schwein muss man haben“  
 
Nüsslisalat “Kurzenhütten“  
mit Speckwürfeli und Crouton     
*** 
Schweinsfilet an feiner Morchelsauce   
Hausgemachte Spätzli oder Pommes Frites 
Gemüsegarnitur 
*** 
Lauwarmer Schoggi Kuchen mit Vanille Glace und Rahm   CHF 49.00 
 
 
 
Randen Carpaccio mit Baumnuss Vinaigrette 
*** 
Piccata milanese, Spaghetti napoli oder Safranrisotto 
Gemüsegarnitur 
*** 
Baumnuss Parfait         CHF 41.00 
 
 
 
Kürbis Suppe mit Rohschinken Streifen 
*** 
Schweinsfilet im Blätterteig, Pommes Frites und Jägersuce 
Gemüsegarnitur 
*** 
Zwetschgen Créme mit Streuseln      CHF 45.00 
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Blattsalat mit Trockenfleisch 
*** 
Schnitzel an Champignon Rahmsauce  
Nudeln und / oder Pommes Frites 
Gemüse 
*** 
Zwätschge-Lisi mit Zimtglace       CHF 38.00 
 
 
Hausgemachte Hirsch-Ravioli  
*** 
Braten niedergegart vom Nierstück, Thymianjus 
Kartoffelstock oder Gratin 
Gemüsegarnitur 
*** 
Tiramisu          CHF 40.00 
 
 
Bouillon mit Flädli 
*** 
Cordon Bleu, Pommes Frites 
Gemüsegarnitur 
*** 
Hausgemachtes Caramelköpfli       CHF 39.00 
 
 
"Währschaft" 
 
Selleri-Schaumsuppe mit Croutons 
*** 
Hausgemachter Hackbraten 
Kartoffelstock  
Gemüsegarnitur 
*** 
Brönnti Creme         CHF 34.00 
 
 
Bunter Salat 
*** 
Älplermagronen mit Schweinssteak und Kräuterbutter 
Apfelmus 
*** 
Heisse Beeren mit Vanillglace       CHF 35.00 
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"eine Kalberei" 
 
Lachsroulade im Salatbeet 
*** 
Kalbsvoressen Salvia (weisses Kalbsvoressen) 
Tomatenrisotto 
*** 
Apfelstrudel mit Vanilleglace       CHF 38.00 
 
 
“Das Rindvieh darf nicht fehlen“ 
 
Tatar vom geräucherten Forellenfilet 
*** 
Rindsfilet mit Sauce Bernaise   
Safran Risotto oder Croquetten 
Gemüsegarnitur 
*** 
Orangen Tiramisu         CHF 65.00 
 
 
Tomatensuppe mit Rahmhaube 
*** 
Roastbeef mit Sauce Béarnaise 
Croquetten oder Kartoffelgratin 
Gemüsegarnitur 
***  
Schoggi Mousse          CHF 55.00 
 
  
“Kräht das Huhn auf dem Mist...“ 
 
Rüebli-Ingwer Suppe 
*** 
Poulet Saltimbocca   
Safran Risotto  
Gemüsegarnitur 
*** 
Frischer Fruchtsalat mit Glace nach Wunsch     CHF 38.00 
 

 
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

Selbstverständlich nehmen wir auch andere Menüwünsche entgegen! 
 

Preise inkl. 7.7% MwSt. 
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Apéros: 
 

Gerne servieren wir Ihnen den Apéro auf der Terrasse am warmen Feuer, 
oder im Wintergarten, wenn es draussen schneit, regnet oder stürmt. 

 
 
 
Hausgemachter Glühwein        4.50 
 

Gemüse Stängeli mit Dipsaucen       3.50  
 

Partybrot mit diversen Füllungen       5.00  
 

Canapées mit Thon, Eier, Schinken, Salami, Lachs und Käse   5.00  
 
Tartare Brötli          6.00 
 

Blätterteig Gebäck (Schinkengipfeli, Chäs Chüechli    6.00  
 

Grissini umwickelt mit Rohschinken      4.50  
 

Trockenfleisch und Käse (Sbrinz)       9.50  
 

Flammkuchen          6.50  
 

Satay Spiessli mit Erdnuss Sauce       8.50 
 

Gulasch Suppe          6.50 
 

Bruscetta mit Tomaten, Olivenöl und Chnobli     5.00 
 

Pouletflügeli          6.00 
 

Speckbrot (Brotstücke mit Speck umwickelt, knusprig gebacken)  5.00 
 

Hackfleisch Krapfen         7.50  
 

Chips, Nüssli, Salzstengeli        1.50  
 
 

(Preise pro Person) 
 
 
    


