KurzenhGttent 6173 FIGhli 041488 0118

Meniivorschlige Sommer 2023
Gast Hoof 18 Fliihli

“Schwein muss man haben”
Menii 1

Bunt gemischte Salatschiissel zum selber Schopfen
kkk

Schweins-Piccata Milanaise mit Spaghetti Napoli oder Safran Risotto
*kk

Grosis Bronnti Creme

Menii 2

Tomatensalat mit feinem Biiffelmozzarella

*kk

Schweinssteak mit hausgemachter Krauterbutter
Kartoffelgratin

Gemusegarnitur

*kk

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Menii 3

Melonenfiacher mit Rohschinken

*kk

Schweinsfilet an Morchel Rahmsauce
Nudeln und / oder Pommes Frites
Gemusegarnitur

*kk

Lauwarmer Schoggikuchen mit Vanilleglace

Menii 4

Feine Lachsroulade mit saisonalem Salatbouquet
kkk

Schweinsfilet im Blatterteig

Pommes Frites

Gemusegarnitur

kkk

Sorbet Dreierlei

39.00

40.00

48.00

46.00
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Menii 5

Safran Suppe mit Lachsstreifen
kkk

Braten vom Nierstiick an Thymianjus
Kartoffelgratin

Gemiisegarnitur
kkk

Erdbeerparfait

Menii 6

Beizlisalat mit Speck und Brotcroutons
kkk

Schweins Cordon Bleu
Pommes Frites oder Spaghetti Napoli
Gemiisegarnitur

kksk
Fruchtsalat mit Glace

“Immer wieder gerne...”

Menii 7

Bunt gemischte Salatschiissel zum selbst schopfen

kksk

Spaghetti Plausch a discrétion mit drei verschiedenen Saucen

*kk

Coupe Danemark

Menii 8

Bouillon mit Fladli
kksk

Schweinsschnitzel an feiner Champignon Rahmsauce

Nudeln und Pommes Frites
*kk

Hausgemachtes Caramelkopfli

“Krdht das Huhn auf dem Mist.....“

Menii 9

Blattsalat mit Himbeerdressing und sautierten Champignons

k%

Pouletbrust-Saltimbocca mit Tomaten-Risotto und buntem Gemiise

kksk

Coupe Romanoff

Menii 10

38.00

42.00

32.00

35.00

39.00
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Tomaten Kokossupe
kkk

Gefiillte Pouletbrust mit Speck umwickelt, Kartoffelgratin, Gemiise
kokk

Panna Cotta auf Fruchtspiegel 42.00

“Das Rind darf nicht fehlen“
Menii 11

Tartar vom gerduchten Forellenfilet auf dem Salatbett
kksk

Rindsfilet am Stiick gebraten an feiner Portweinsauce
Croquetten

Gemiisegarnitur
kkk

Apfel Tiramisu 59.00

Menii 12

Hausgemachte Ravioli mit saisonaler Fiillung
kksk

Roastbeef an Sauce Bernaise
Weissweinrisotto oder Kartoffelgratin

Gemusegarnitur
kksk

Apfeltarte mit Vanilleglace

Menii 13

Vitello Tonnato
kksk

Zartes Rindsfilet Medaillon an feiner Rotweinsauce oder Kriauterbutter

Ofengemdiise mit Kartoffeln
kksk

Hausgemachtes Caramelkopfli 68.00

"Grillzeit"
Menii 14
Grillplausch mit verschiedenem Fleisch und Wurst

baked Potatos, oder Pommes FritesSalatbuffet, verschiedene Saucen ab 27.00
(je nach Fleischsorten)

Alle Mentis sind vegetarisch erhaltlich.
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Haben Sie Ihren eigenen Meniiwunsch, teilen Sie ihn uns mit, unsere Kiiche
passt sich Ihren Wiinschen an.

Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

Apéros:
Gemiise Stangeli mit Dipsaucen 3.50
Partybrot mit diversen Fiillungen 6.00
Canapés mit Thon, Eier, Schinken, Salami, Lachs und Kise 6.00
Blatterteig Geback (Schinkengipfeli, Chas Chiiechli, Minipizza 6.00
Grissini umwickelt mit Rohschinken 4.50
Trockenfleisch und Kase 10.50
Satay Spiessli mit Erdnuss Sauce (3 Stiick/Person) 10.50
Bruschetta mit Tomaten, Olivenol und Chnobli 5.00
Pouletfliigeli (3 Stiick/Person) 7.50
Speckbrot (Brotstiicke mit Speck umwickelt, knusprig gebacken) 4.00
Chips, Niissli, Salzstengeli 1.50

(Preise pro Person)
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