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Menüvorschläge Winter 2026/2027 
Gast Hoof 18 Flühli 

 
“Der Klassiker“ 
 
Bunter Salat aus der Schüssel 
*** 
Fondue Chinoise mit Rind, Schwein, Poulet und Lachs à discrétion 
Dazu servieren wir Reis und Pommes Frites, sowie diverse hausgemachte Saucen und 
andere Kleinigkeiten (Tomaten, Gurken, Oliven, etc.) 
                                                                    CHF 49.00 
 
 
“FIGUGEGL“ 
 
Bunter Salat aus der Schüssel 
*** 
Käsefondue von der Käserei Oberberg oder der Klusenkäserei à discrétion 
mit Brot, Kartoffeln und anderen Kleinigkeiten 

CHF 39.00 
 
 
“und nochmals Käse“ 
 
Bunter Salat aus der Schüssel 
*** 
Raclette à discrétion         CHF 41.00 
 
 
 
“Immer wieder gerne…“ 
 
Bunter Salat aus der Schüssel 
***                      
Spaghetti Plausch à discrétion mit drei verschiedenen Saucen  CHF 33.00 
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“Schwein gehabt...“  
 
Nüsslisalat “Kurzenhütten“ mit Speck, Ei und Croutons     
*** 
Schweinsfilet an feiner Morchelsauce   
Hausgemachte Spätzli oder Pommes Frites 
Gemüsegarnitur 
*** 
Schoggi Kuchen mit Vanille Glace und Rahm     CHF 53.00 
    
 
 
Chrüsi-Müsi Salat mit Nüssen, Feigen, Sprossen und Kerne 
an Himbeerdressing 
*** 
Piccata milanese, Spaghetti Napoli oder Safranrisotto 
Gemüsegarnitur 
*** 
Panna Cotta mit Waldbeersauce      CHF 42.00 
 
 
 
Kürbis Suppe mit Nidle 
*** 
Schweinsfilet im Blätterteig, Pommes Frites und Jägersauce 
Gemüsegarnitur 
*** 
Rotwein Zwetschgen mit Zimtglace       CHF 48.00 
 
 
 
Flädlisuppe 
*** 
Schnitzel an Champignon Rahmsauce  
Nudeln und / oder Pommes Frites 
Gemüse 
*** 
Apfelcrumble mit Vanilleglace und Rahm     CHF 39.00 
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Rüebli Ingwersuppe 
*** 
Braten niedergegart vom Nierstück, Thymianjus 
Kartoffelstock oder Gratin 
Gemüsegarnitur 
*** 
Süssmostcréme         CHF 39.00 
 
 
Gemischter Salat 
*** 
Cordon Bleu, Pommes Frites 
Gemüsegarnitur 
*** 
Tarte Tatin (gestürzter Apfelkuchen mit Vanille Glace und Rahm CHF 47.00 
 
 
 
"Währschaft" 
 
Randen Suppe mit Meerrettich und Äpfeln 
*** 
Hausgemachter Hackbraten 
Kartoffelstock  
Gemüsegarnitur 
*** 
Rotwein-Zwetschgen mit Zimtglace      CHF 38.00 
 
 
 
Herbstsalat mit sautierten Pilzen 
*** 
Zarte Schweinsbäggli an kräftiger Rotweinsauce 
Winterliches Gemüse, Kartoffelstock 
*** 
Caramelköpfli         CHF 43.00 
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Bunter Salat 
*** 
Älplermagronen mit paniertem Schnitzel 
Apfelmus 
*** 
Heisse Beeren mit Vanilleglace       CHF 36.00 
 
 
Cremige Currysuppe 
*** 
Schwedenbraten an feiner Rotweinsauce 
Croquetten oder Kartoffelstock 
Gemüsegarnitur 
*** 
Orangensalat mit Nüssen, getrockneten Feigen und Vanilleglace  CHF 43.00 
 
 
Gemischter Salat 
*** 
Schweins-Rahmgeschnetzeltes mit Spätzli oder Nudeln 
Gemüsegarnitur 
*** 
Eiscafé mit Khalua         CHF 39.00 
 
 
 
 
“Schon im kleinsten Kalb steckt ein Rindvieh...“ 
 
 
Salat aus der Schüssel 
*** 
Luzerner «Chügelipastetli 
mit Erbs und Rüebli, Pommes Frites 
*** 
Hot Berry          CHF 36.00 
 
 
Herbst Salat mit sautierten Pilzen und Trauben 
*** 
Ossobuco alla milanese (Kalbshaxen) 
Polenta oder Risotto 
*** 
Mousse ou Chocolat        CHF 52.00 
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Tatar vom geräucherten Forellenfilet 
*** 
Rindsfilet am Stück gebraten mit Pfeffersauce  
Safran Risotto oder Croquetten 
Gemüsegarnitur 
*** 
Orangen Tiramisu         CHF 65.00 
 
 
 
Lachs Spinat Roulade 
*** 
Roastbeef mit Sauce Béarnaise 
Pommes Frites oder Kartoffelgratin 
Gemüsegarnitur 
***  
Apfelstrudel mit Vanilleglace        CHF 55.00 
 
 
 
Tomatensuppe mit Gin    
*** 
Suure Mocke vom Rind, Kartoffelstock, Gemüse 
*** 
Sorbet Apricot         CHF 45.00 
 
 
 
Rauchlachs Tatare mit Meerrettich Schaum 
*** 
Rindsfilet Stroganoff im Reisring oder Nudeln 
*** 
Zimt-Parfait mit Rotweinbirnen       CHF 62.00 
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“Kräht das Huhn auf dem Mist...“ 
 
Tomaten Kokos Suppe 
*** 
Poulet Saltimbocca   
Safran Risotto  
Gemüsegarnitur 
*** 
Frischer Fruchtsalat mit Glace nach Wahl     CHF 43.00 
 
 
Wintersalat mit Burrata 
*** 
Mit Frischkäse und Dörrtomaten gefüllte Pouletbrust 
auf winterlichem Ofengemüse 
Portweinjus 
*** 
Kleiner Nesselrode         CHF 49.00 
 

 
 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 
 

Selbstverständlich nehmen wir auch andere Menüwünsche entgegen. 
Alle Menus sind auch in einer vegetarischen Variante erhältlich. 

 
Preise inkl. 8.1% MwSt. 
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Apéros: 
 

Gerne servieren wir Ihnen den Apéro auf der Terrasse am warmen Feuer, 
oder im Wintergarten, wenn es draussen schneit, regnet oder stürmt. 

 
 
 
Hausgemachter Glühwein        4.50 
 

Gemüse Stängeli mit Dipsaucen       4.50  
 

Partybrot mit diversen Füllungen       5.00  
 

Canapées mit Thon, Eier, Schinken, Salami, Lachs und Käse   7.00  
 
Tartare Brötli          8.00 
 

Blätterteig Gebäck (Schinkengipfeli, Chäs Chüechli    7.00  
 

Grissini umwickelt mit Rohschinken      4.50  
 

Trockenfleisch und Käse (Sbrinz)       11.50  
 

Flammkuchen          6.50  
 

Satay Spiessli mit Erdnuss Sauce       10.50 
 

Bruscetta mit Tomaten, Olivenöl und Chnobli     5.00 
 

Pouletflügeli          7.00 
 

Brot und Zwetschgen im Speckmantel knusprig gebacken   5.00 
 

Chips, Nüssli, Salzstengeli        2.00  
 
 

(Preise pro Person) 
 
  


